Cacao Sampaka e nato con’bbiettivo di diffondere la cultura del cacao e del cioccolato.

Come materia prima utilizza il miglior cacao di Venezuela e Ecuador, lavorato
artigianalmente e senza additivi.

Oltre al negozio, dove si possono trovare tanti tipi di cioccolato e sorprendenti combinazioni, il
locale ha anche un angolo bar, dove gustare le sue specialita e un delizioso assortimento di

dolciumi. Presente anche a Barcellona, Valencia, Lisbona, Riad, Tokyo e Osaka.
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Dati di interesse
Indirizzo Zona turistica
Calle Orellana, 4 28004 Chamberf
Telefono Fax
(+34) 91 319 58 40 (+34) 91 308 37 45
Sito web

Posta elettronica
madrid-centro@cacaosampaka.com http://www.cacaosampaka.com



Metro Bus
Alonso Martinez (L4, L5, L10) 3,7,21,N19, N 22

Tipo
Gourmet
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