
The Westin Palace, Madrid les presenta su 
programa de Navidad y Fin de Año para convertir 
estas fiestas en recuerdos inolvidables. 

Para más información: larotondapalace.com

NAVIDADES 
CON ENCANTO 
BAJO LA CÚPULA

Programa de Navidad y Fin de Año 
2023 > 2024

PULSE 
AQUÍ

https://www.larotondapalace.com/navidad


Cena de Nochebuena 

Domingo, 24 de diciembre de 2023

Se sentirá como en un “Palacio” celebrando la Navidad con el menú gourmet creado por nuestro 
reconocido chef ejecutivo, José Luque. Los invitados cenarán mientras disfrutan de un trío de 
música en directo bajo el increíble marco de la cúpula de cristal de The Westin Palace, Madrid.

Los vinos que maridan este menú han sido seleccionados por los expertos enólogos 
de Bodegas Raventós-Codorníu.

Con sabor español, por José Luque

APERITIVOS

Macaron de boletus edulis
Bombón de panipuri, colinabo y caviar Beluga 000 
Cacahuete de Otoño 
Ars Collecta Grand Rosé Reserva, D.O. Cava

MENÚ

Consomé de jamón ibérico, quenefa de Manzanilla de Sanlúcar de Barrameda 
Ars Collecta Grand Rosé Reserva, D.O. Cava

***
Carabinero al vapor con muselina de pimientos
La Vicalanda Tempranillo Blanco, D.O. Ca Rioja

***
Lubina Wellington a la florentina
La Vicalanda Tempranillo Blanco, D.O. Ca Rioja

***
Pularda rellena de setas de temporada y langostinos, trufa melanosporum, hinojo encurtido a la pimienta rosa
Viña Pomal Selección, D.O. Ca. Rioja

***
Lima helada con jengibre
Ars Collecta Grand Rosé Reserva, D.O. Cava

***
Sopa fría de turrón con frutas tropicales y salsa de cava
Ars Collecta Grand Rosé Reserva, D.O. Cava

***
Café, té, acompañado con aceitunas cítricas de Campo Real, AOVE y sal

(De 20.30 a 01.00 h).

Opera & Brunch festivos 

Lunes , 25 de diciembre de 2023 y lunes, 1 de enero de 2024

Para celebrar la Navidad o para comenzar el nuevo año, The Westin Palace, Madrid le sugiere 
un almuerzo buffet con sugerentes miniaturas saladas, una gran selección de productos del mar, 
de la tierra y de la huerta, y deliciosos postres acompañados de soprano, tenor y piano bajo la 
espectacular acústica de la cúpula de cristal.

Vinos y cavas de la selección de Bodegas Raventós-Codorníu

(De 13.30 a 15.30 h en el restaurante La Rotonda).



Gala de Fin de Año

Domingo, 31 de diciembre de 2023

Una noche muy especial en la que la cúpula centenaria se viste de largo para celebrar la Gran Gala 
de Fin de año. Un escenario y una atmósfera perfecta donde la Big Band y el DJ Fernando Martínez-
Teruel amenizarán una velada inolvidable de baile y diversión. 

El menú de la gala ha sido diseñado por Iván Cerdeño, chef español galardonado con 2 estrellas 
Michelin y 3 soles Repsol en su restaurante ubicado en el histórico “Cigarral del Ángel” en Toledo.

Con el título, Memorias de Toledo, el chef nos propone un tributo a su tierra con las mejores 
materias primas, y una puesta en escena muy contemporánea. 

Los excelentes vinos de Bodegas de los Herederos del Marqués de Riscal y Champagne Laurent-
Perrier maridan este sobresaliente menú para despedir el 2023. 

Memorias de Toledo, por Iván Cerdeño

APERITIVOS

Garbanzo encominado
Bollito de queso 
Bombón de perdiz 
Laurent-Perrier Millésimé, A.O.C. Champagne

MENÚ 

Crema fría de tomates asados a la albahaca 
Laurent-Perrier Millésimé, A.O.C. Champagne

***
Cigala al natural, cuajada de cigala con caviar y manzana verde
Laurent-Perrier Millésimé, A.O.C. Champagne

***
Sabayón templado de setas de invierno y mousse trufada de tupinambo
Barón de Chirel Verdejo Viñas Centenarias, V.T. Castilla y León

***
Besugo en escabeche ligero, cebolletas asadas al tomillo y salicornia
Barón de Chirel Verdejo Viñas Centenarias, V.T. Castilla y León

***
Cordero asado, buñuelos de patata, frutos secos y calçots
Marqués de Riscal 150 Aniversario, D.O. Ca Rioja 

***
Cítricos y frutos rojos  
Laurent-Perrier La Cuvée, A.O.C. Champagne

***
Queso, especias y azafrán 
Laurent-Perrier La Cuvée, A.O.C. Champagne

***
Uvas de la Suerte
Café y Mignardises

Barra libre
Tentempié de madrugada 

(Cena de gala de 20.30 a 05.00 h).
(Cotillón de 23.30 a 05.00 h).



Tarifas 

Gala de Nochebuena  295.00			

Opera & Brunch de Navidad  220.00

Gala de Fin de Año y cotillón  685.00

Cotillón de Fin de Año  250.00	

Opera & Brunch de Año Nuevo  220.00

(Precios por persona) (IVA incluido). 
Niños hasta 10 años 50% de descuento sobre el precio de tarifa.

ALÓJESE CON NOSOTROS ESTAS FIESTAS

Disfrute de su estancia y relájese en nuestras Westin Heavenly® Bed.

Paquete de Nochebuena
(Incluye cena, alojamiento el 24 de diciembre y desayuno buffet para dos personas). 
A partir de 955.00 + 10% IVA.

Paquete de Navidad
(Incluye alojamiento 24 o 25 de diciembre, desayuno buffet y Opera & Brunch 
el 25 de diciembre para dos personas). 
A partir de 845.00 + 10% IVA.

Paquete de Fin de Año
(Incluye cena de gala, alojamiento el 31 de diciembre y desayuno buffet para dos personas).
A partir de 1825.00 + 10% IVA.

Paquete de Año Nuevo 
(Incluye alojamiento el 31 de diciembre o 1 de enero, desayuno buffet y Opera & Brunch 
el 1 de enero  para dos personas). 
A partir de 980.00 + 10% IVA.

Estaremos encantados de atender las consultas de los clientes que deseen saber si alguno de nuestros platos 
contiene algún ingrediente en particular. Por favor infórmenos de cualquier alergia o necesidad dietética que 
debamos tener en cuenta a la hora de preparar su menú.

Si desea consultar otras fechas, más ofertas y estancias en suite visite nuestra página web
westinpalacemadrid.com

Puede encontrar más información sobre los eventos de estas fiestas en 
larotondapalace.com

RESERVAS:

events.palace@westin.com
PULSE 
AQUÍ

PULSE 
AQUÍ

+34 91 360 7666
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thewestinpalacemadrid

THE WESTIN PALACE, MADRID
Plaza de las Cortes, 7

28014, Madrid
Spain


