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GASTRO
FESTIVAL

TAPAS EN LA PUERTA DEL SOL



DEGUSTATAPAS
Tapa + botellín de Mahou (3 €)

aranzábal 
	 General Pardiñas, 12. Madrid

aris bar 
	 Avda. de Pío XII, 34. Madrid

asador de la esquina & co. 
	 Avda. Concha Espina, 1. Madrid

baby grill rubaiyat
	 Juan Hurtado de Mendoza, 11. Madrid

belaunde 22
	 Víctor Andrés Belaunde, 22. Madrid

bienmesabe
	 General Arrando, 26. Madrid

bienmesabe 2
	 Gabriel Lobo, 33. Madrid

boggo la moraleja
	 Plaza de la Moraleja, s/n. Madrid

brasserie de lista
	 Serrano, 110. Madrid

capicua
	 Almagro, 22. Madrid

casa nemesio
	 Pº de la Castellana, 260. Madrid

cervecería van gogh
	 Isaac Peral, 4. Madrid

cervecería villa
	 Alberto Aguilera, 68

combarro
	 Reina Mercedes, 12. Madrid

east 47
	 Hotel Villa  Real. Plaza de las Cortes, 10. Madrid

el barril de alcántara
	 Alcántara, 30. Madrid

el barril de argüelles
	 Andrés Mellado, 69. Madrid

el barril de goya
	 Goya, 86. Madrid

el barril de recoletos
	 Recoletos, 9. Madrid

el gran barril
	 Goya, 107. Madrid

el lateral
	 Pº de la Castellana, 132. Madrid
	 Fuencarral, 43. Madrid
	 Velázquez, 57. Madrid
	 Arturo Soria, 126-128. Madrid
	 Plaza de Santa Ana, 12. Madrid

estado puro
	 Plaza Cánovas del Castillo, 4. Madrid

gobolem
	 Julián Romea, 5. Madrid

hevia
	 Serrano, 118. Madrid

jurucha
	 Ayala, 19. Madrid

la casa del abuelo
	 Goya, 57. Madrid

la máquina
	 Sor Ángela de la Cruz, 22

la máquina de la moraleja
	 Plaza de la Moraleja, s/n. Madrid

la montadería
	 Lagasca, 42. Madrid

la montería
	 Lope de Rueda, 35. Madrid

la vaquería
	 Blanca de Navarra, 8. Madrid

los galayos
	 Botoneras, 5. Madrid

manolo
	 Princesa, 83. Madrid

nodo
	 Velázquez, 150. Madrid

pan de lujo
	 Jorge Juan, 20. Madrid

puerta 57
	 Padre Damián, s/n. Madrid

qué bonito es panamá
	 Mercado de San Miguel. Pl. de San Miguel, s/n. Madrid

rafa
	 Narváez, 11. Madrid

sanxenxo
	 José Ortega y Gasset, 40. Madrid

sula
	 Jorge Juan, 33. Madrid

taberna viavélez
	 General Perón, 10. Madrid. 

tapanco
	 Trafalgar, 10. Madrid

travala
	 Avda. Alfonso XIII, 39. Madrid



hamburguesa nostra
	 Mercado de la Paz. Ayala, 28. Puesto 7. Madrid.
	 www.hamburguesanostra.com 

hermanos peña (carnicería)
	 Mercado de Chamartín. Bolivia, 9. Puesto 26. Madrid
	 www.hnospenya.com

horno san onofre 
	 www.hsonofre.com
	 Teléfono: 915 227 216
	 Mercado de San Miguel. Paza de San Miguel, s/n.
	 San Onofre, 3 y 6.
	 	 de emociones, sentimientos y estados de ánimo
	 	 	 martes: catamos un chocolate
			   jueves: elaboramos un bombón
			   viernes: estiramos azúcar y hacemos caramelos
			   sábado: catamos y elaboramos bombones
			   domingo: aprendemos la técnica del macarrón
	 Alonso Cano, 10.
	 Mayor, 73.
	 Hortaleza, 9.
	 Avda. de la Victoria, 144.
	 Demostraciones el sábado por la mañana.

isoleé
	 Descuentos especiales
	 Teléfono: 902 876 136
	 Infantas, 19. Madrid. 
	 Claudio Coello, 55. Madrid.

la boulette
	 Mercado de la Paz. Ayala, 28. Madrid.
	 Teléfono: 914 317 725
	 Degustación de quesos artesanos. 
	 Tabla de quesos Madrid Gastronómico.	
	 ¿Cómo elaborar una tabla de quesos?
	 Descuentos especiales

mallorca 
	 Degustaciones especiales Gastrofestival.	
	 “Macaron salado” y otras...
	 Juan Pérez Zúñiga, 26. Madrid. Teléfono. 914 100 038
	 Bravo Murillo, 7. Madrid. Teléfono: 914 489 749
	 Velázquez, 59. Madrid. Teléfono: 914 319 909
	 Comandante Zorita, 39. Madrid. Teléfono: 915 535 102
	 Alberto Alcocer, 48. Madrid. Teléfono: 914 587 511
	 Serrano, 6. Madrid. Teléfono: 915 771 859
	 Avda. de los Andes, 22. Madrid. Teléfono: 917 418 484
	 Comunidad Castilla La Mancha, 7. Las Rozas. Madrid. 	
	 Teléfono: 916 375 772
	 Diversia. La Moraleja. Madrid. Teléfono: 914 901 030
	 Avda. dos Castillas, esq. Grecia, 1. Pozuelo. Madrid. 	
	 Teléfono: 913 525 221

salmón bar
	 Goya, 6-8. C.C.
	 El Jardín de Serrano. Madrid. 915 771 318

moulin chocolat
	 Alcalá, 77. 914 318 145

	Selección de macarons Gran Crus Valrhona especial          
Gastrofestival

plaisir gourmet
	 Gravina, 1. Madrid. Teléfono: 917 025 501
	 Degustaciones didácticas de productos “Fauchón”
	 Descuentos especiales

poncelet
	 Argensola, 27. Madrid. 915 902 541
	 Degustaciones de quesos
	 Catas comentadas. Lunes a Sábado, de 11,30 a 12,30.	
	 Reserva previa.
	 Promociones especiales de quesos españoles.

raza nostra
	 Mercado Chamartín. Bolivia, 9. Puestos 34-38. Madrid. 
	 www.razanostra.com

TIENDAS GOURMET
Degustaciones y descuentos

alma de cacao
	 Velázquez, 41. Madrid.
	 Teléfono: 914 350 057
	 Obsequio de bombones.

alvacío gastronomía
	 Colmenares, 13. Madrid.
	 Teléfono: 915 225 056
	 Especialidades “Alvacío”. Menú del día. Oferta 2x1

antaura
	 Argensola, 26. Madrid.
	 Teléfono: 913 191 294
	 Degustación de quesos y productos asturianos.

baby deli
	 Lagasca, 54. Madrid.
	 Teléfono: 915 763 810
	 www.babydeliworld.com

chocolaterías valor
	 Degustaciones gourmet
	 Conde de Peñalver, 43. Madrid
	 Postigo de San Martín, 7. Madrid
	 Ibiza, 33. Madrid
	 www.amigosdelchocolate.com

club del gourmet en el corte inglés
	 Degustaciones Reyno Gourmet
	 Preciados
	 	 Preciados, 3. Madrid.
	 	 Teléfono: 913 798 000
	 Castellana.
	 	 Raimundo Fdez. Villaverde, 79. Madrid.
	 	 Teléfono: 914 188 800
	 Princesa.
	 	 Princesa, 56. Madrid.
	 	 Teléfono: 914 546 000
	 Serrano.
	 	 Serrano, 47 y Serrano, 52. Madrid.
	 	 Teléfono: 914 325 490
	 Sanchinarro.
	 	 Margarita de Parma, 1. Madrid.
	 	 Teléfono: 913 848 200
	C ampo de las Naciones.
	 	 Avda. de los Andes, 50. Madrid.
	 	 Tel. 913 248 800
	 Pozuelo.
	 	 Ctra. Nacional VI, Km. 12,500. Pozuelo. Madrid.	
	 	 Tel.: 913 077 759

degusto gourmet
	 C/ Don Ramón de la Cruz, 69
	 Tel.: 914 016 297
	 info@degusto.es
	 www.degusto.es
	 aceite especial gastrofestival: lata 500 ml. aceite oliva  
	 virgen extra au. 4 € (precio de mercado 12 €) (sólo durante  
	 el tiempo que dure el gastrofestival).

	 degustaciones durante el gastrofestival de:
		  vino chileno fresita
		  crackers variados maíz y cereales
		  bolas dulces de arándanos, nata y champagne.
		  jabuguit ibérico j.p. domecq.

el señor martín (pescadería)
	 Mercado de Chamberí. Alonso Cano, 10. Madrid.
	 Teléfono: 915 942 340
	 Pescados con recetas.

embassy
	 Degustaciones diversas
	 Teléfono: 914 359 480 / www.embassy.es
	 Ayala, 2 y 3. Madrid.
	 Pº de la Castellana, 12. Madrid.
	 Potosí, 8. Madrid. 
	 La Moraleja. Madrid.
	 Valdemarín. Madrid.

gold gourmet
	 José Ortega y Gasset, 85-87. Madrid.
	 Teléfono: 914 020 363
	 Degustación de frutas maduradas en árbol.



TIENDAS DE MENAJE
Demostraciones de utensilios y
descuentos especiales

alambique
	 Plaza	de	la	Encarnación,	2.	Madrid.
	 Teléfonos:	915	474	220	/	915	621	632
	 www.alambique.com

club cocina
	 Alfredo	Marqueríe,	14.	Local	17.	Madrid.
	 Teléfonos:	917	387	000	/	917	387	000
	 www.clubcocina.net

american store
	 Pº	San	Francisco	de	Sales,	5
	 Teléfono:	915	442	703
	 www.theamericanstore.es

taste of america
	 Serrano,	149.	Madrid
	 Teléfono:	915	621	632
	 www.tasteofamerica.es

vinÇon
	 Castelló,	18.	Madrid
	 Teléfono:	915	780	520
	 www.vincon.com

isoleé
	 Infantas,	19.	Madrid
	 Claudio	Coello,	55.	Madrid.
	 Teléfono:	902	876	136
	 www.isolee.com

ISOLEÉ



cENA cON
LAS ESTRELLAS

Restaurantes a 75 €

asia gallery
	 Hotel	Palace.	Plaza	de	las	Cortes,	7.	Madrid.	
	 Teléfono:	913	600	049.	Cenas	27	y	28	de	enero.
 cocinero invitado: cheong lieW. australia 

“Danza	del	mar	de	los	sentidos”
Lubina,	fondue	de	puerro,	nieve	de	vid	de	guisante,	

escamas	de	calamar
Langosta	al	estilo	mamak,	curry	verde	de	pescado	con	hierbas

Costillas	de	wagyu	braseadas,	lomo	de	wagyu	asado	a	
la	parrilla	con	pastel	de	ricotta	y	calabaza

Láminas	fritas	de	castaña	china	de	agua	con	té	matcha,	
suflé	de	midori	y	melocotón	asado

el jardín de orfila
 Hotel	Orfila.	Orfila,	6.	Madrid.	Teléfono:	917	027	770
	 Cenas	28	y	29	de	enero.
 cocinero invitado: eduardo osuna. 
 restaurante poniente. méjico df

Cebiche	de	huachinango	con	pico	de	gallo	de	mango,
Durazno	y	manzana	roja

Aguachile	de	callos	de	hacha	en	salsa	fresca	de	
tomate	verde	con	cebolla,	cilantro	y	serrano

Tostadas	de	pulpo	y	calamar	a	la	parrilla	salteados	con	
salsa	de	jitomate	estilo	tinga

Carnitas	de	pato	rostizado,	acompañadas	de	salsa	
de	aguacate,	tomate	verde	y	chile	serrano

Filete	de	huachinango	en	costra	de	5	chiles,	
servido	sobre	salteado	de	verduras	en	escabeche	y	

rodajas	de	papa	a	la	plancha
Ossobuco	de	cordero	braseado	en	adobo	de	chile	rojo,	

servido	con	verduras	orgánicas	y	puré	de	papa
Pudin	de	brioche	de	cajeta	con	plátanos	salteados	y	

helado	de	vainilla
Surtido	de	dulces	artesanales	mexicanos

zaranda
	 Eduardo	Dato,	5.	Madrid.	Teléfono:	914	464	548.	
	 Cenas	25	y	26	de	enero.
 cocinero invitado: William ledeuil. 
 restaurante ze Kitchen galerie. parís

Ostras,	navajas	con	berros	y	verduras	adobadas
Caldo	de	pato	con	foie	gras	micuit	estilo	thai,

condimentado	con	mostaza-limón
Croqueta	de	cerdo	negro	Bigorre,	caldo	tom	ka	y	guindilla

Gambas	y	calamares	a	la	plancha	condimentados	con	
cúrcuma	y	manzana	verde

Buey	wagyu	confitado	a	la	parrilla	con	tamarindo	y	ciruelas
Helado	de	chocolate	blanco	con	wasabi,	pistacho	y	té	verde

Cítricos	confitados,	sorbete	de	mandarina-cidronela

la broche
	 Hotel	Miguel	Ángel.	Miguel	Ángel,	29.	Madrid.
	 Teléfono:	913993437.	Cenas	28	y	29	de	enero.
	 cocinero invitado: danny mena.
 restaurante hecho en dumbo. nueva yorK.

la terraza del casino
	 Alcalá,	15.	Madrid.	Teléfono:	915	321	275
	 Cenas	26,	27	y	28	de	Enero.
	 cocinero invitado: genaro esposito.
 restaurante la torre del saracino. vico equeuse-napoles

ramón freixa madrid
	 Hotel	Selenza.	Claudio	Coello,	67.	Madrid.
	 Teléfono:	917	818	262
	 Cenas	28	y	29	de	Enero.
	 cocinero invitado: marK best.
 restaurante the marque. sydney.

villa magna by eneKo atxa
	 Hotel	Villa	Magna.	Pº	de	la	Castellana,	22.	Madrid.
	 Teléfono:	915	871	234
	 Cena	29	de	Enero.
	 cocinero invitado: ben sheWry.
 restaurante attica. melbourne.

volvoreta
	 Hotel	Eurostars	Madrid	Tower.	Pº	de	la	Castellana,	261.	
	 Teléfono:	913	342	755
	 Cenas	29	y	30	de	Enero.
	 cocinero invitado: igles corelli.
 restaurante la locanda della tamerice. ostellato-ferrara

Ensalada	de	pichón	con	frutos	escarchados	y	
aceto	balsámico	tradicional	de	Módena

“Lasaña”	crujiente	con	ragu	de	cerdo,	zabaglione	de	
parmesano	y	jamón	crujiente

Pato	con	salsa	de	regaliz	y	suflé	de	calabaza
Buñuelos	fritos	y	caramelizados	con	salsa	de	mandarina

TERRAZA DEL CASINO



Restaurantes a 40 €

alboroque
	 Atocha,	34.	Madrid.
	 Teléfono:	913	896	570
	 Comida	y	cena

arce
	 Augusto	Figueroa,	32.	Madrid.
	 Teléfono:	915	220	440
	 Comida	y	cena

astrid & gaston
	 Pº	de	la	Castellana,	13.	Madrid.
	 Teléfono:	917	026	262
	 Comida	lunes	a	viernes

balzac
	 Moreto,	7.	Madrid.
	 Teléfono:	914	200	177
	 Comida	y	cena

dassa bassa
	 Villalar,	7.	Madrid.
	 Teléfono:	915	767	397
	 Comida	y	cena

el cenador de salvador
	 Av.	España,	30.	Moralzarzal.	Madrid.
	 Teléfono:	918	577	722
	 Comida	y	cena

Aperitivos	de	la	casa
Sopa	de	Trufas	Melanosporum	con	Hojaldre	Crujiente

Vieiras	Asadas	con	Patatas	a	la	Importancia
Soufflé	de	Ricota	y	Salsa	de	Naranja

Copa	de	Vino	de	la	Casa

el chaflán
	 Avda.	Pío	XII,	34.	Madrid.
	 Teléfono:	913	506	193
	 Comida	y	cena

el despacho de príncipe de viana
	 Manuel	de	Falla,	5.	Madrid.
	 Teléfono:	914	571	549
	 Cena

enrich
	 Estafeta,	2.	La	Moraleja.	Alcobendas.	Madrid.
	 Teléfono:	916	502	932	

la broche
	 Miguel	Ángel,	29	Hotel	Miguel	Ángel.	Madrid.
	 Teléfono:	913	993	437.
	 Comida	y	cena

lágrimas negras
	 Av.	de	América,	41.	Hotel	Puerta	América.	Madrid.
	 Teléfono:	917	445	400
	 Comida

Risotto	de	hongos,	ajetes	y	queso	parmesano
Lomo	de	venado	mechado	con	salsa	de	miel	y	puré	de	castañas

Manzana	asada	con	helado	de	vainilla

pedro larumbe
	 Serrano,	61.	Edificio	ABC.	Madrid.
	 Teléfono:	915	755	111
	 Comida	y	cena

señorío de alcocer
	 Alberto	Alcocer,	1.	Madrid.
	 Teléfono:	913	505	411
	 Cena

santo mauro
	 Zurbano,	36.	Hotel	Santo	Mauro.	Madrid.
	 Teléfono:	913	196	900
	 Cenas	martes	a	sábado

trattoria d’g
	 Balbina	Valverde,	28.	Madrid.
	 Teléfono:	915	644	162
	 Cenas	martes	a	sábado

viavélez
	 General	Perón,	10.	Madrid.
	 Teléfono:	915	799	539
	 Cena

zaranda
	 Eduardo	Dato,	5.	Madrid.
	 Teléfono:	914	464	548
	 Comida

LA BROCHE



Restaurantes a 25 €

asiana nextdoor
	 San	Mateo,	4.	Madrid.	Teléfono:	913	104	020.
	 Comida

baby beef rubaiyat
	 Juan	Ramón	Jiménez,	37.	Madrid.	Teléfono:	913	595	696
	 Comida

café bistrot max estrella
	 San	Bernardo,	35.	Madrid.	Teléfono:	902	203	025
	 Comida	y	cena

casa maría.
	 Atocha,	34	y	Plaza	Mayor,	23.	Madrid.
	 Teléfonos:	902	203	025	/	913	697	140.	Comida	y	cena

el corte inglés restaurantes
	 Comida
 campo de las naciones.
	 	 Avda.	de	los	Andes,	50.	Madrid.	Teléfono:	913	248	800	
 castellana.
	 	 Raimundo	Fernández	Villaverde,	79.	Madrid.
	 	 Teléfono:	914	188	800
	 pozuelo.
	 	 Ctra.	Nacional	VI,	Km.	12,500.	Pozuelo.	Madrid.
	 	 Teléfono:	913	077	759
	 preciados.
	 	 Preciados,	3.	Madrid.	Teléfono:	913	798	000
	 princesa.
	 	 Princesa,	56.	Madrid.	Teléfono:	914	546	000
	 sanchinarro.
	 	 Margarita	de	Parma,	1.	Madrid.	Teléfono:	913	848	200
	 serrano.
	 	 Serrano,	47.	Madrid.	Teléfono:	914	325	490

entre suspiro y suspiro
	 Caños	del	Peral,	3.	Madrid.	Teléfono:	915	420	644	-	

fortuny.
	 Fortuny,	34.	Madrid.	Teléfono:	913	190	588.
	 Comida	y	cena

imanol
	 General	Díaz	Porlier,	97.	Madrid.	Teléfono:	913	090	859
	 Cena	de	lunes	a	jueves

Kitchen stories
	 Cuchilleros,	3.	Madrid.	Teléfono:	913	669	771
	 Comida	y	cena

loft 39
	 Velázquez,	39.	Madrid.	Teléfono:	914	324	386.
	 Comida

orixe
	 Cava	Baja,	17.	Madrid.	Teléfono:	913	540	411.
	 Comida

oven 180
	 Lagasca,	32.	Madrid.	Teléfono:	914	351	898.
	 Comida	y	cena

parador de turismo de alcalá de henares
	 Colegios,	8.	Alcalá	de	Henares.	Madrid.
	 Teléfono:	918	880	330.	Comida	y	cena

parador de turismo de chinchón
	 Avda.	de	los	Huertos,	1.	Chinchón.	Madrid.
	 Teléfono:	918	940	836.	Comida	y	cena

real café bernabéu
	 Concha	Espina,	1.	Madrid.	Teléfono:	914	583	667
	 Comida	y	cena

sula
	 Jorge	Juan,	33.	Esq.	Velázquez.	Madrid.
	 Teléfono:	917	816	197.	Comida

taquería del alamillo
	 Plaza	del	Alamillo,	8.	Madrid.
	 Teléfono:	913	642	088	

tepic
	 Pelayo,	4.	Madrid.	Teléfono:	915	220	850
	 Comida	y	cena	de	lunes	a	viernes

zorzal
	 San	Bernardino,	13.	Madrid.	Teléfono:	915	412	026
	 Comida	y	cena

REAL CAFÉ BERNABÉU



“LA GASTRONOMíA 
EN LA PINTURA”
Museos de Madrid - Visitas Guiadas

museo thyssen-bornemisza
	 Paseo	del	Prado,	8.	Madrid.
	 “La	Cocina	del	Thyssen”
	 Del	26	al	31	de	enero	2010,	mañana	y	tarde
	 Máximo	de	20	personas	por	grupo,	con	reserva	previa.
	 Entradas:	taquilla	del	museo.	
	 La	visita	incluye:
	 	 Visita	guiada	en	español	de	90	minutos.
	 	 Degustación	“Tapa	Thyssen”	y	copa	de	vino
	 	 Precio:	A	consultar	en	el	museo.

real academia de bellas artes de san fernando
	 Alcalá,	13.	Madrid.
	 “Colección	La	Primavera”.	Artista:	Arcimboldo
	 “La	última	cena”.	Artista:	Tintoretto
	 “Los	Limones”.	Artista:	Zurbarán
	 Del	26	al	31	de	Enero	2010,	13:00h
	 Máximo	de	25	personas	por	grupo	con	reserva	previa	
	 Entradas:	Tel.	915	240	864	/	Fax:	915	241	034
	 Visitas	guiadas	en	español	e	inglés.
	 Precio:	5	€.

dionis bennassar
	 San	Lorenzo,	15.	Madrid.	Teléfono:	913	196	972
	 www.dionisbennassargaleriadearte.es
	 “Sobre	el	deleite”.	Exposición	colectiva.
	 Del	25	de	Enero	al	28	de	Febrero	2010.

marita segovia
	 Lagasca,	7.	Madrid.	Teléfono:	915	759	257
	 www.galeriamaritasegovia.com
	 Exposición	colectiva
	 Del	15	al	31	de	Enero	de	2010

rem arte contemporáneo
	 Del	24	al	31	de	Enero	2010
	 www.remartecontemporaneo.com
	 Palacete	Fortuny.	Fortuny,	34.	Madrid
	 	 “Hot	Pot”.	Pintura.
	 	 Artista:	Paco	Herranz
	 Orange	Café.	Serrano	Jover,	5.	Madrid
	 	 “Pecados	de	la	carne”.	Pintura.
	 	 Artista:	Marta	Navarro
	 La	Sal.	Guzmán	el	Bueno,	100.	Madrid
	 “Algo	se	cuece”.	Fotografía.
	 Artista:	Domínguez

galería virtual eegee-3
	 www.eegee3.com
	 “Somos	y	comemos”.	Artista:	María	Muñoz
	 Del	18	de	Enero	al	18	de	Marzo	2010

amador de los ríos
	 C/	Fernando	el	Santo,	24.	Madrid.
	 Tel:	913	100	541
	 www.galeriaamadordelosrios.com
	 Exposición	Colectiva
	 Del	25	al	31	de	Enero	de	2010
galería de autor
	 C/	Floridablanca,	32	–	San	Lorenzo	del	Escorial
	 Teléfono:	918	961	537
	 www.de-autor.com
	 Pizarras	al	óleo.	Artista:	Rafael	Arrabal
	 	 Del	27	al	31	de	Enero	2010
	 Presentación	libro	sobre	el	vino.	Distintos	autores.
	 	 Viernes,	29	de	Enero	2010
	 La	Gastronomía	en	clave	poética
	 	 Del	20	de	Enero	al	21	de	Febrero	2010

capa esculturas
	 Claudio	Coello,	19.	Madrid.
	 Teléfono:	914	310	365
	 www.capaesculturas.com
	 “Algo	se	cuece”.	Bronce	y	acero.
	 Artista:	Fanny	Galera
	 Del	25	al	31	de	Enero	2010

galería montsequi
	 Alonso	Cano,	42.	Madrid.
	 Teléfono:	915	358	593
	 www.montsequi.com
	 Exposición	colectiva.	Pintura	y	fotografía.	
	 Del	25	de	Enero	al	6	de	Febrero	2010

santiago echeverría
	 Castelló,	120.	Madrid.	Teléfono:	915	644	806
	 www.santiagoecheberria.com
	 “La	Receta”.	Artista:	Ignacio	Larra
	 Del	19	al	31	de	Enero	2010

columpio
	 Torrecilla	del	Leal,	7.	Madrid.
	 Teléfono:	915	280	239
	 www.columpiomadrid.co
	 Colectiva.	Dibujos	y	obra	en	papel.
	 “La	Combustión”	de	Manuel	Olías.
	 Del	25	al	31	de	Enero	de	2010.

JUAN DE ZURBARÁN
© REAL ACADEMIA DE BELLAS ARTES DE SAN FERNANDO

WILLEM CLAESZ
© REAL ACADEMIA DE BELLAS ARTES DE SAN FERNANDO



Lomografía

lomography caprilephoto
	 Argensola, 1. Madrid.
	 Para más información:
	 Teléfono: 913 690 723
	 www. lomography.es

“LA MAGIA DE LAS FRUTAS Y 
LAS HORTALIZAS”

centro colón
	 Sábado 30 y domingo 31 de Enero 2010.
	 12,00 horas. 

Teatro
infantil

África en  
los fogones
Tapas + dulces africanos (1 €).
Todo el dinero obtenido sería empleado 
en proyectos solidarios en África.

Con la colaboración de Paco Roncero

centro comercial príncipe pío
	 Planta nivel calle / plaza central (junto a Mango)
	 Días: viernes 29, sábado 30 y domingo 31 de enero
	 Hora: De 12,00 a 16,00 h. y de 19,00 a 22,00 h.
	 Para más información:
	 Teléfono: 918 045 560
	 www.fundacioncear.org



EXPERIENcIAS
SENSORIALES

lavinia
	 Ortega	y	Gasset,	16
	 Teléfono:	914	260	604
	 www.lavinia.com
 cata de vinos
	 “Garnacha,	una	variedad	al	alza”
	 “Vinos	D.O.	Navarra.	Un	lujo	asequible”
	 “Vinos	D.O.	Ribera	del	Duero.	Punta	de	Lanza”
	 	 Lunes	25,	Miércoles	27	y	Viernes	29	de	Enero	2010	
	 	 De	18,00	a	21,00	horas.
	 	 Precio:	20	€.

 mini-feria de pequeñas bodegas
	 	 Sábado	30	de	Enero	2010	
	 	 De	18,00	a	21,00	horas.
	 	 Precio:	10	€.

mercado de san miguel
	 Plaza	de	San	Miguel,	s/n.	Madrid
	 Teléfono:	915	428	272
	 comunicacion@mercadodesanmiguel.es
	 Catas	de	aceite	de	oliva	virgen,	jamón	ibérico	Carrasco
	 y	Reyno	Gourmet
	 Fechas	y	horarios:
	 aceite de oliva virgen grandes pagos de olivar
	 	 Jueves,	28	de	Enero.	De	19,00	a	20,15	h.
	 jamón ibérico carrasco
	 	 Viernes,	29	de	Enero.	De	19,00	a	20,15	h.
 reyno gourmet
	 	 Sábado,	30	de	Enero.	De	13,00	a	14,15	h.
 quesos de “la fromagerie de madrid”
	 	 Martes,	26	de	Enero.	De	19,00	a	20,15	h.

	 Precio	y	reserva	de	entradas	consultar	en:
	 www.mercadodesanmiguel.es

panadería harina 
	 Plaza	de	la	Independencia,	10.	Madrid
	 Catas	de	panes	artesanos
	 Del	25	al	28	de	Enero	2010
	 Precio:	1,20	€	por	persona.	
	 No	se	necesita	reserva.

 curso de iniciación a la panadería artesana y a los
 fermentos naturales,
	 	 Jueves	28	y	viernes	29	de	Enero	
	 	 Horario:	17,00	a	21,00	h.	
	 	 Precio:	75	€	al	día,	incluye	materia	prima	y	material.
	 	 Inscripción	en	harina@harinamadrid.com

arquestrato – aula de gastronomía
	 Doménico	Scarlatti,	3.	Madrid
	 Teléfono:	915	498	010
	 www.arquestrato.com

 cata de quesos artesanos españoles
 	 Lunes,	25	de	Enero	de	2010
	 	 Horario:	19,00	a	20,00	h.
	 	 Precio:	25	€.

fuentes y bonetillo
	 Bonetillo,	12.	Madrid
	 Teléfono	y	reservas:	917	586	745
	 Más	información:	www.fuentesybonetillo.com

	 taller de cocina y huerto ecológico
 	 Sábado	30	de	Enero
	 	 Horario:	de	11,30	a	14,00	h.
	 	 Precio:	25	€.
	 	 14	plazas

la rebelión de los mandiles
	 La	primera	bodega	virtual	en	el	centro	de	Madrid
	 C/	San	Isidro	Labrador,	10
	 Teléfono:	913	656	270
	 www.larebeliondelosmandiles.com

	 visita y curso de cata
	 	 Precio:	20	€
.
hotel palace
	 Plaza	de	las	Cortes,	7.	Madrid
	 Teléfono:	913	607	249
	 www.westinpalacemadrid.com
	 opera & brunch bajo la cúpula del palace
	 Domingo,	31	de	enero	de	2010
	 Repertorio	especial
	 G.	Rossini:	inventó	los	canelones	Rossini.	Los	pre
	 sentó	en	el	Teatro	de	los	Italianos	de	París,	como	si
	 fuera	una	ópera.
	 La	soprano	Nelly	Melba	inventó	un	postre	que	
	 se	llama	Melba
	 En	“Elisir	de	Amore”	se	habla	del	vino	de	Burdeos.
	 En	“La	fuerza	del	destino”	hay	un	plato	que	es	la	sopa
	 de	Peregrinos.
	 En	la	“Bohème”	hay	panna	montata,	que	es	nuestra
	 nata	montada.
	 En	“Falstaff”	hay	un	plato	en	el	que	se	comen	sardinas.
	 En	“M.	Butterfly”	se	toma	té.

a punto – centro cultural del gusto
	 Pelayo,	60.	Madrid
	 Teléfono:	917	021	041
	 www.apuntolibreria.com
	 Rutas	degustación	“A	Punto”

	 Del	25	al	28	de	Enero	2010
	 Salidas	diarias	por	el	centro	de	Madrid	visitando	luga
	 res	emblemáticos	de	la	Gastronomía
	 Horario:	12,00	h.	y	19,30	h.
	 Grupos	de	15	personas	máximo.

	 catas de vinos
	 	 Lunes	25,	Miércoles	27	y	Viernes	29	de	Enero	2010
	 	 Australia	vs	España
	 	 Horario:	19,00	h.

	 curso práctico de carnes exóticas
	 	 Sábado	30	de	Enero	2010
	 Horario:	12,30	h.

coctelería para niños
	 Sábado	30	de	enero	2010
	 Horario:	18,00	h.

curso de brunch
 Brunch	–	Sesión	de	Jazz	en	directo
	 Domingo	31	de	enero	de	2010
	 10	plazas	

MERCADO DE SAN MIGUEL



ESCUELAS  
DE COCINA

escuela de cocina alambique
	 Plaza de la Encarnación, 2 – Madrid	
	 Teléfono: 915 474 220
	 www.alambique.com
	L unes 25 de enero
	 	 9:00 horas – Técnicas de Cocina 2 (arroces).
	 	 Profesor: Miguel Ángel Laceras
	 	 Precio por sesión: por definir

	M iércoles 27 de enero
	 	 17:00 horas – Cocinar con silicona.
	 	 Profesor: Lékue
	 	 Precio por sesión: gratis

	J ueves 28 de enero
	 	 17:00 horas – Panes blancos y panes enriquecidos
	 	 Profesor: Sergio Aymami
	 	 Precio por sesión: por definir

	V iernes 29 de enero
	 	 18:00 horas – Cocina para novatos.
	 	 Profesor: Ana Vega y Amparo González.
	 	 Precio por sesión: por definir.

escuela de cocina iria castro
	 Avda. de Asturias, 22. Madrid
	 Teléfono: 902 367 379
	 www.elcarnaval.net
	 Curso de tres tipos de arroz 55 €.

accademia del gusto
escuela de cocina italiana en madrid 
	 Cristóbal Bordiú 55. Madrid.	
	 Teléfono: 91 1284558 / 607 90 16 86
	 Con motivo del GASTRO FESTIVAL 15% de descuento 	
	 a las personas que tomen más de 8 cursos y un 10% de 	
	 descuento por más de 4 cursos de cocina italiana.

	 cocina rapida para aficionados
	 	 Pasar poco tiempo en la cocina
	 	 45€ precio por sesión
	 risotti
	 	 Aprende a cocinar un risotti mientras degustas un vino
	 	 45€ precio por sesión
	 primeros platos
	 	 Tres tipos de pastas y tres salsas
	 	 40€ precio por sesión
	 cocina regional italiana
	 	 Cocina toscana, veneziana, napolitana
	 	 40€ precio por sesión
	 sábados curso básico para niños
	 	 25€ precio por sesión




